KIKKOMAN'

Winterzon

totale tijd 30 min. 5 min. voorbereidingstijd 5 min. kooktijd 20 min. koeltijd

Voedingswaarde (per portie):
439 kJ / 105 kcal

INGREDIENTEN

2 porties

Ingrediénten voor 2 drankjes:

VOORBEREIDING

Stap 1
120 ml mandarijnsap - 80 ml limoensap - 40 ml
pompoenkruidensiroop - 2 scheutjes Kikkoman

120 ml mandarijnsap Natuurlijk Gebrouwen Sojasaus - 200 ml koude
80 ml limoensap rooibos-vanillethee - 16 ijsblokjes (van circa 20 g
40 ml pompoenkruidensiroop per stuk)
2 scheutjes Kikkoman Natuurlijk Maak 200 ml rooibos-vanillethee met heet water.
Gebrouwen Sojasaus Laat dit 20 minuten afkoelen.
200 ml koude rooibos- Vul 2 cocktailshakers met de helft van de ijsblokjes
vanillethee en doe in elke shaker de helft van de overige
16 ijsblokjes (van circa 20 g ingrediénten. Schud goed.
per stuk)
Voor decoratie: Stap 2
Chiliviokken Chilivlokken - Eetbare bloemen

Eetbare bloemen

Serveer in 2 cocktailglazen gevuld met de overige
ijsblokjes en decoreer met de chiliviokken en
eetbare bloemen.
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